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Allergies: merci de vous adresser au personnel

Paiement: cash, carte, TWINT

s
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Restaurant

Toukckolle

CARTE DES METS

Cro(te aux champignons & Salade CHF 26.00
Assiette fribourgeoise CHF 28.00
Jambon de la Borne, saucisson, lard fumeé, pommes de terre

vapeur, choux

Entrecote de boeuf CHF 39.00
Beurre du Chef, potatoes & legumes

Fondue moitie-moitié CHF 25.00
Saucisse aux choux & papet vaudois CHF 23.00
Burger Maison, potatoes aux herbes, CHF 26.00
Viande de beceuf, oignons caramelises, guacamole, salade,

tomates & sauce calypso

COIN DES ENFANTS

Jambon, frites CHF 15.00
Steak hache, frites CHF 15.00
DESSERTS

Tartelette au vin cuit CHF 7.00
Tartelette au citron CHF 7.00
Meringue, creme double de la Gruyére & coulisde  cHF 10.00

fruits rouges
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VENEZ VOUS REGALER
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TOUS LES MIDIS DE LR SEMAINE
AU CHRUDRON GRUERIEN

A ESPACE GRUYERE
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VINS BLANCS
Vully, Cave du Petit Chateau

Le Coup de I’Etrier, Testuz

Petit Vignoble, Henri Badoux
Chasselas d’exception, 2020

VINS ROUGES
Vully, Cave du Petit Chateau

Le Coup de I’Etrier, Testuz

Bel-Honneur, Henri Badoux

Biere blonde pression
Panachée

Smirnoff Ice

BOISSONS SANS ALCOOL

The froid citron
Coca Cola
Limonade citron
Henniez verte/bleue

Biére sans alcool

Cafe, the
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GROUPEVENTS
50cl! CHF 25.00
70cl CHF 35.00
70cl CHF 44.00
50cl CHF 25.00
70cl CHF 35.00
70cl CHF 42.00
30c¢/ CHF 4.80
27.5¢l CHF 6.00
50cl CHF 5.00
50cl CHF 5.00
50cl CHF 5.00
50cl CHF 5.00
33cl CHF 4.50
CHF 4.50
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Provenance de la viande: Suisse




