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Medienmitteilung

Bulle, 3. November 2019

Salon Suisse des Golits et Terroirs : Neuer Besucherrekord als
Geburtstaggeschenk

Heute schliesst der Salon Golits et Terroirs fiir sein 20. Jubildum mit einer Rekord-Besucherzahl von
mehr 46’000 Personen. Das regnerische Herbstwetter liess Strome von hungrigen und neugierigen
Gourmets zum Espace Gruyeére nach Bulle pilgern, um in der warmen und gemiitlichen Atmosphére
Késtlichkeiten von mehr als 300 Ausstellern zu entdecken. Zum 20. Jubilaum schenkte der Salon
allen 20-J3hrigen einen Gratis-Eintritt. 500 junge Geniesser liessen sich das leckere Angebot nicht
entgehen.

Wahrend funf Tagen konnten die Geniesser mehr als 5'000 Terroir-Spezialitdten verkosten und sich in 16
thematischen Restaurants und Beizen verpflegen. Einen grossen Erfolg hatten auch die 80 Lieblingsprodukte,
die «Coups de Coeur» der Aussteller, welche mit einer Extra-Portion Leidenschaft und Herzblut hergestellt
worden sind.

Ehrengaste

Das Gebiet des Grossen Sankt Bernhard entziickte mit seinen symbolischen Bernhardinern, einer stark
frequentieren Kletterwand und einem ganzen Bouquet von wahrschaften und urchigen Spezialitdten von
artisanalen Produzenten unter dem Label «Grand Entremont». Auch das benachbarte Aostatal war mit seinen
oenogastronomischen Kompetenzen prasent.

Die Produzenten-Organisation Terroir Fribourg glanzte mit einem originellen und attraktiven Restaurant in
Chalet-Optik und seinen traditionellen Freiburger Spezialitdten. Aber nicht nur: es gab auch die Kreationen von
zahlreichen jungen und innovativen Klein- und Kleinst-Produzenten zu entdecken.

Themenpavillons

Nova Friburgo, die Stadt in Brasilien wurde vor 200 Jahren von Freiburger Auswanderern gegriindet und stellte
den exotischsten Stand des Salons. Mit authentischem Caipirinha, viel Zuckerrohr und brasilianischen Tanzen
heizten die Freiburg-Brasilianer den Besuchern ein. Die Espace Choco-Café verfiihrte mit dem trendigen «Bean-
to-Bar» bei Schokolade und Kaffee die Schleckmauler und Kaffee-Fans und entfiihrte sie in ferne Gefilde.

Animationen

Der spielerische Lern-Raum Amuse-Bouche feierte heuer sein 5-jahriges Bestehen. Wie jedes Jahr standen Klein
und Gross Schlange an den verschiedenen Stationen, welche die Sinne wecken, das Bewusstsein fiir nachhaltigen
Genuss scharfen und die gastronomischen Kenntnisse auf die Probe stellen. Extra fir Kinder wurden 19 originelle
lehr- und genussreiche Workshops in der Ecole du Go(it angeboten.

Selbstverstandlich kamen auch die Erwachsenen nicht zu kurz! In der Aréne Gourmande walteten 17 der
hochstdekorierten Kiichenchefs der Romandie und enthiillten ihre Lieblingsrezepte, Kiichentipps und -Tricks.
> Finden Sie die Rezepte unter www.gouts-et-terroirs.ch/larene-gourmande/les-recettes



https://www.gouts-et-terroirs.ch/fr/larene-gourmande/les-recettes/
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Wettbewerbe und Resultate:

Der JCI Grevire Awards, ein attraktives Kochbattle zwischen Freiburger Kochlehrlingen, wurde von Maria
Pietrolungo gewonnen. Sie ist Lehrling im HFR, Riaz.
> https://www.gouts-et-terroirs.ch/fr/programme/jci-grevire-awards/

Die beste Cuchaule AOP kommt aus der Backstube von Jean-Luc Delabays, Grandvillars! Von den 31 in den
Wettbewerb eingereichten Cuchaules kam sie der Perfektion ganz, ganz nahe.
> Medienmitteilung

Schonstes Werk zum Thema Kaffee und Schokolade der Lehrlinge der Backer-Konditoren-Confiseure und
Detailhandelsfachangestellten.

> Ergebnisse

Die 21. Ausgabe des Salon Godts et Terroirs findet im Espace Gruyere, Bulle, statt.

Von Mittwoch 28. Oktober bis Sonntag 1. November 2020

mit der Swiss Bakery Trophy und vielen anderen Gasten!

Wir danken lhnen dafiir, dass Sie von unserem Salon in lhrem Medium berichten und freuen uns, Sie auch
nachstes Jahr begriissen zu diirfen!

Unser Pressedossier und die Medienmitteilungen sind verfligbar unter: http://www.gouts-et-
terroirs.ch/medias/

Eine Auswahl von Fotos der Ausgabe 2019 ist auf unserer Webseite fiir die Presse frei verfiigbar.

e  FlickR-Galerie
www.flickr.com/photos/goutsetterroirs/albums

e Medienmitteilungen und Pressedossier
Www.gouts-et-terroirs.ch/medias

www.gouts-et-terroirs.ch | www.facebook.com/goutsetterroirs | www.instagram.com/goutsetterroirs
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Kontakte

Barbara Pokorny
Presseverantwortliche Deutschschweiz
T.+4179 759 03 66

E. presse@gouts-et-terroirs.ch

Marie-Noélle Pasquier
Direktorin
E. mn.pasquier@gouts-et-terroirs.ch
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Marjorie Born
Attachée de presse Suisse romande
T.+4178 621 68 64

Lionel Martin
Generalsekretar
E. Lionel.martin@gouts-et-terroirs.ch

T.+4179 31989 32
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