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COMMUNIQUE DE PRESSE

Bulle le21 novembre2022

Godts et Terroirs 2022;1D: Rencontres, plaisirs et découvertes

Le Salon Suisse des Golts et TerrpaisEspace Gruyérde Bulle (FR)approche a grands pas et les

papilles trépignent RQA YLI 6ASyO0S t f QARSS RS RSO2dz@NA NI RS
Du mercredi 30 novembre au dimanche 4 décembre 2022sont300 exposantgjui accueillentles

visiteurs pour leur faire déguster5'500 produits et spécialitégégionales,et internationales. Cette

année, Golts et Terroirspropose la découverte dei NP Aa Ks(iS&¥ RQREAVNW JyzRE
Swis8ierMuseum, et le Musée Suisseen plein airBallenberg De nombreusesanimations pour

tous les agesont au rendezvousde cette22¢ édition.

Un voyage gourmand au patrimoine authentique

SARASNI / aGSttrx /2yaSAatt SN R ity SRdz QFHFFIASNS SR SY O NSAEO
sont heureux de retrouver les visiteurs pour « un moment de découverte privilégié pour céder augalass

Odzf LI 6AfAGSET F@SO RStESOGIGA2Yy S LIl aairzy nolesS fQ9a
LI NO2dzNE aQl yy2y0S 2NAIAylFT SiG 3 prdudesdrs inétentQud woinfi S R Q2 N
RQK2YyySdzNJ £ NBepuel& hetireuseSf sklénylas difesSde a directrice Miloélle Pasquier,

durant les cinqg jours de festivisé

Espafia, un stand a découvrir et a savourer

Avec la participation de plusieurs chefs, artisansducteurs, vignerons et divulgateurs, Espddit parcourir

tfS4 RAFTFSNBYy(iSa NBIAZ2ya RS € LISYyAyadzZ S AoSedljdzSE R
rencontres avec des personnalités oalres espagnoles, prétes a partager leurs connaissances autour du

terroir, sont possibles surathande.

www.goutset-terroirs.ch/fr/hotes-dhonneur/espana

SwissBierMuseum, la biére dans tous ses états

LOAS G2dzi &8 LI #Ha$ QSELR &NIG R dzy §¥ 2 ChrdidBernzide et efddz O Y A z
LJ dza A SdzNE 202SGa RS O zrie friv@dedise fiars naissante, ¢ deééouvie QrizyhSussk vy R dza
a la main. Une table peut étre réservée pour une petite halte de dégustation.
www.goutset-terroirs.ch/fr/hotes-dhonneur/swissbiermuseum

Musée en plein air et auberges Ballenberg

Toute la Suisse en plein air et ses nombreuses facettes, ¢a vous tente ? Avec 109 béatiments historiques
originaires de toutessSa NB3IA2y & KSt @SGAljdzS&aE wnn |yAYldiEs RS TSN
culinaires, le Ballenberg est parfaitement représerftédzNJ LJ | O S >Altef RatenizdeS Natiue du

Ballenberg et le Musée en plein air sontedrouver.

www.goutset-terroirs.ch/fr/hotes-dhonneur/ballenberg

www.gds-etterroirs.ch Salon Sisse des Godts & Terroirs Fé&lérationgiromle eéconomiquéFE) T+4126 9987 57
SchweizeGastromesse figinheimisch&peziatéten Rue de |I&@ondéming6 F +4126 919 829
Sabne Svizzero dei SaperRegioni CH 180 Bu# sdon@gouistterroirsh
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Desanimationspour toute la familleet tous les ages

Cette année encore, le Salon tient & satisfér@lusgrand nombre Pour les enfants de 6 a 12 arfs,Q le G2

Godtpermet au jeune public de prendre pagtatuitementa des atelier§sur inscription autour de reetteset

RS fQFIfAYSYyll GA2Y. [ Q! YEadehe ud dspageRIBliqus etkirdetattiSpour toutes les

familles en libre acceés, titille les 5 sers @gzNJ & QA ¥ & ( A% WIG NS § @ Y ANEweillpueeSBnde & 7\ GAz2y
deterre»s, NI £t AaSS LI N fQ!yAz2y adzhiaasS R®astraldt@f@duyvisieurSaid O2y
une approche différentelans son ensemble.

Olivier Herbomelle sculpteur sur fruits et légumes, champion dwnde et Double Champion Olympique,

présente aux A 0 SdzNBE &1 LI NFF A GS -fYQ.dpki ihed Kt ReSordistDgudldi lesR dz G NP2
restaurants dont les mets sont exclusivement préparés avec des produits brutsdétommaels dans leurs

LINE LINB& OdziaAiySazx YSG Sy LX I OS dzy LINE INI Byushe RS RSY2Y:
jeunes boulangerpatissiersconfiseursmettent les sens en émoi a travers une exposition gourmande de leur

travail, pour le plus grand plaisir des yelixQ 9 a LJ- OGafé prametCu mariage harmonieux avec la

présence @ 6 chocolatiers pratiquant le bean-bar.

Une nouvelle fois, la biere edfA a S t f QK 2Bleyn&izNdar lil @s$ € boh Se se retrouver pour

trinquer. Ce nouvel espace,igaeusement décorégegroupe tout un choixle biéres artisanales, servies par les

partenaires du Salon. En fin de journée, cet endroit devient falbg&5alonEt enfin, pour se rendre sur place le

dimanche4 décembre,un train spécialGodts et Terroirs Nostalgie Expreas départ de Montreuxonduit les

visiteurs adestination de Bulle et du Saloh. f QI f f -&disBantedgy?2 TEFISMNGI = | AighssemeiptdzQ dzy” NI
pour le retour(réservation obligatoire)

Programme des animations et démonstratiomgw.goutset-terroirs.ch/fr/programme/programmeournalier

Vernissagedu livre Patrimoine culinaire Suisse

RassemblJ Sy dzy &aSdzZ @2fdzyS fQSaaSyidasSt Rdz LI GNAY2AyYyS Od
desserts, boissons et a@s produits typiques de toutes les régions du pays, et ancrer chacun de ces délices

dans son contexte gébistorique, voila leRSFA  |j dzQl NBf S@PS folragelLe Pafiihgie> | dzi S«
culinaire suissePaul Imhof, bien connu pour s@mudition gourmande, a sillonné la Confédération pendant de

longues années, interrogeant des artisandes producteurs locayxdes cultivateurspassionnés, des

chocolatiers, des industriels ou des restaurateurs pour offrir un panorama culinaire completrnigsage de

f Q2 dz& NI ASdédemidrerdd h3D $12kalle 210 au ° étage.

Pour toutesdemandes complémentaires
Attachée de prase francophone

Scylla AdiksSantschi
media@goutset-teroirs2022.ch

+41 79204 05 78

www.goutset-terroirs.ch
www.facebook.com/goutsetterroirs
www.instagram.com/goutsetterroirs

PARTENAIRES PARTENAIRES MEDIA ORCANISATION
ﬂ-ﬂ“ @ LEGRIVERE RAIFFEISEN | lematin.ch | Stk
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LY @A GSa /EQdsitoy sh&ididlAnimations

Espdia! ¢ Sands 187-188 /H020
SwissBirMuseum ¢ Sand 194 /H020
Musée en plein air etuberges Blenbergg Stard 186 /H020

PavillonChoceCaféc Stands 174-181 / H020

Exposition thématique Merveilleuse pommele terre » - Stand 195 H020

Travaux des apprentis boulangetissiersconfiseurset gestionnairesle venteau détailg Stand185/ H020
Olivier Hebomel, sculpteursur fruits et Iégumesg Stand225 / 1*' étage

L@museBouche et®cole du Godt; Stands 195196 / H020

Label Fait Maison Stand196 / H020

Biergaten ¢ Stand 190/ H020

Enfants et jeunesdultes

LQ $r¢e au Salorestgratuite pourlese | y (i & Baisidyalu®ihclus
De rombreusesanimations et ateliers #museBouche ef Q9 O 2 f SeurRenipepbsés.

Mobilité et billetterie

Espace Grigre est daservipar la Ligne MobLi202.
Bus noctune Tpfnight dés 2h@. Itinéraire surwww.tpf.ch

Parkng de proximité: CHF 10-
Parkings de I&ae route de la Palat rue Lécherdth max. CHF 10.(toucheGodts et Tewirs a lacais®)
Parking Liebherde vendredides 1700, sanedi et dmanche : CHF 10y compris lns navette.

Achetez vate bilet online et passedirectementaucontt £ S RQSy (4§ NB S
https://tickets.goutset-terroirs.ch'shop/fr/164

Infos praiques

Bulle,Espace Gruyéredumercredi 30 novembre au dimanche 4 dédam 2022
Mercredi a samedl0Oh-22h, bar jusju@ 02h00
DimanchelOh-17h

Online

www.goutset-terroirs.ch
www.facebookcom/goutsdterroirs
www.ingagramcom/goutsetterroirs

www.gds-etterroirs.ch Salon Sisse des Godts & Terroirs Fé&lérationgiromle eéconomiquéFE) T+4126 9987 57
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Ly @A (S urk $eds ¥8¥188 / Halle 020

ESPANA

Un stand a découvrir et savourer

Espdia vous poposeun voyage culina& et culturel grace &
participation de plusieurs chefs, producteurs artisans, vignerons
divulgateurs qui vous ferontgwcourir les dférentes régions de

f Q9 & ldu Noyd% la MéditdNI ySS S 2dzalj dzQ

Laissez/ous tenter par nos platet nos boissons, maisurbut par
02y @AGALItAGS SiG € QK2 a L Salud!A

www.goutset-terroirs.ch/fr/hotes-dhonneur/espana
www.lesibeaiques.ch

Le Pavillon

Restaurante Sabores les meilleurs platsiériques servis a tabl®éservationgvents@lesiberiques.ch
La Tenda f QS LIA OS NA Surdadek déMdnstratiSnsl 80 p@duits e50 vins
ElIMercado le marchéavec de artisansproducteursproposant leurs spécialités

La Taberna bar a tapas, arroces, cocktadisautres boissons

Show Cooking démonstrations culinaires, mets proposés en talweay

Les artisangproducteursvenus tou droit de la géninsule ibé&ique

Caprichos del paladarMurcia SidraCortina- Asturias Cofradlg de Pescadores de Santa
: . . . : . Pola- Alicante
Artichauts confitsconserves et Cdre d'Asturies, naturel et cidre de . .
. Produits de la mer, bouillon pour
légumes glace
paella
Salanat - Gipuzka Black Truffles- Teruel Casa de HualdeToledo
Congrves de la mer, anchois, Truffes noires fraiches tuber Fromage de Manchego, huile
poulpes melanosporum d'olive
Palacio de lo®livos¢ Ciudad Real | Rey Silo Asturias Gerialsa Toledo
Huile d'olive extra vierge (il Fromage d'Asturies au laiticde Conserves, Food Service et épicer
mondial) vache
Contact
Rubén Rodrigdondateur et directeur Les Ibériques4178 722 94 2linfo@lesberiques.ch =N ES
Z(WY PA
NA
www.gds-etterroirs.ch Salon Sisse des Godts & Terroirs Fé&érationatroale economiquéFe)
Schweizefastromesse figinheimisch&peziatiaten Rue de |I&ondéminB6 F +4126 919 829
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ly @A ( Snelk QIands187-188 / Halle 020

ESPANA

Des personnalités a reontrer

De nombreuses persmalités espagnole®ht le voyage jusq@ Bulle pour partageteursconnassance du
terroir. Il est possible @rganiserdesrencantres su demande.

ChefMarcos Moran (1* Michelin, 3 Repsol) Restaurant Casa Gerardo a Asturias

ChefMiguel Garciadu Restaurant El Alto a Madrid

ChefPablo Marin du Restaurant Can Salinasbiza

ChefAlex Gmezdu Restaurant Ma Khin Café al&hca

Herminia Millan, préside/ 1 S RS ibn@épagac®ROS\d (KdzA f Sa RQ2f A@Sa&a SEG NI
Roberto Aramburydirecteur de CARNICAS DE ORIENTE a Asturias (viandes et fromages typiques

= =4 -4 -4 -a -2

de la région)
1 Pasual Fernandezresponsable de la fromagerartisanaleREY SILOASsturiss, le fromage du
Chef José Adrés (USA)
1 Maria Loreto Serrano PomaresMaire de Santa Pola (Alicagten eprésentation desa ville et de
la confrérie de pécheurs de SarPola
1 VerdnicaRuiz Diez, maitrefromager de Quesos dduald a Tolelo
f TinoCatina,pNBa A RSy (i RS pfodutteurs @eQidlréet prapigfaireRIE SIDRA CORTINA

a Asturias

Catact
Rubén Rodrigdondateur et directeur Les Ibériques4178 722 94 2linfo@lesibeigues.ch

www.gds-etterroirs.ch Salon Sisse des Godts & Terroirs Fé&lérationgiromle eéconomiquéFE) T+4126 9987 57
Schweizefastromesse figinheimisch&peziatiaten Rue de |I&ondéminB6 F +4126 919 829
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Invité d@onneur ¢ Stand194 / Halle020

SWISSBIERMUSEUMBBURG

Ici, tout se passe autoull@ne biere

Une biére en main, découvrez notre expositio
nomade autour de niwe oldtimer et quelques objets

de notre collection, symboles @dzy Sdustrie

fribourgeoise alors aissante.

Exclusif ! Pogbilité de réserverune table pour une
petite halte dégustation.

Pdza RQAYF2 Si NBaASNBIGAZ2Y &dzNJ
WWWw.swissbiemussum.chgt2022
info@museumcardinal.ch

www.goutset-terroirs.ch/fr/hotes-dhonneur/swissbiermuseum

Animations sur le stand

Explications sur le musée é@xposition nomade

Letransport dela biérec les défis logstiques des brasseurau début du 20eme siécle
La levureg la magiede la fermentation

Dégustationdécouverte animée sur le pont du camion de49

Bar abiéres et planchette de dégustation

=4 =4 -8 —a -2

Conact

Loic BlancpainPrésident de &4 Fondation Blancpainpour le maintien des tradions de la Brasserie
078 764 06 65oic.blancpai@museumcardind.ch

SWISS BIERMUSEUM

CARDINAL .ﬂ FRIBOURG

www.gds-etterroirs.ch Salon Sisse des Godts & Terroirs Fé&lérationgiromle eéconomiquéFE) T+4126 9987 57
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Invité d@onneur ¢ Stand186/ Halle 020

MUSEE EN AN AR ET AUBERS BALLENBERG

Découvrezoute la Suisse en pin ar .
B
109 batimentshistoriques originaires @ toutes les régions de
Suisse, 200 animaux de ferme, artisanat ancien et des dipégia
culinaires le Ballenberg vous ine a dcouvrir les ombreuses | -
facettes de la Suisse. '

Levade terrain du seul meée e plein air de Ssse est situéu- |
dessus@ . NASyYyT X | dz OdzdzZNJ RS f Qh

www.ballenberg.ch
www.gouts-et-terroirs.ch/fr/fhotesdhonneurballenberg

A découvrir sur lestand

[ Q! dz6 SNBSS ! t GSNJ . NNByn

Judith Scherrer et Jorg Gehri, gérants, seuisisentde vous faire découvrir quelqueses deeursspécialités

def @arland ber@ A a Y f Q! & &4 Batdioss fagoS Myhtagnardda créme brilée facon grand

mére d le gateau aux pommes saurbwous rassasier. La planchette du Ballenbesgigéa LJ2 dzNJ f QI LIS NE
Réservations gasthaeuser@ballenberdyc

Les baitiqgues du Ballenberg

Un échantillonnage des produits @allenberg vous sont ici proposésaucisse d8allenberg, larcu fouraux
herbes, ainsi qune sélectilm de poteries et vamerie ! Un plus vast asortiment estdisponibleen ligne
notamment: paniers de spécialitésedBallenbergsouvernrs, bonspour la visite du muséeainsique diverses
publications.Rendzvous surshop.ballenbeg.ch

Le Musée

Une présentation du musée en plein air de Ralberg, avec ifférents objets provenant du musée, vous
permettront de découvrir cdieu magique : &s batiments historiques, ses anin@ts, ses animay soncentre
RS O2dz2NBE SiG o0ASy LX dza X

www.ballenberg.ch

Cortad E %

Irene Thal Responsable marketing & communicatiebM Ballenbey Ba"e"herg

+41 3952 10 30irene.thali@@lenberg.ch FREILICHTMUSEUM DER SCHWEIZ
MUSEE SUISSE EN PLEIN AIR
MUSEO SVIZZERO ALLAPERTO

SWISS OPEN-AIR MUSEUM

www.gds-etterroirs.ch Salon Sisse des Godts & Terroirs Fédérationgtromle economiqueFE) T+4126 9987 57
Schweizefastromesse figinheimisch&peziatiaten Rue de |I&ondéminB6 F +4126 919 829
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Animation ¢ Stands 195196/ Halle 020

LAMUSEBOUCHE

Unespace ludique et intedif pour les &milles

Des actiités permanernes en libre acces

Les 5 £ns som nos outils de prédection pourdécouvri la gastrmomie® ! dz O dzdzNdesradivitdsl f 2 y =
spécialement congues poua jeuresse et leur famlil S LISNX S G G Sy (i eRt&ionRIS fégh dadoNd NJ £ QI f
et interactive.

e —
garantie

paysgourmand.ch

[ QLus¥Bouche seenowSt £ S RQINYIYS SI By RQ2 T TN SRaSxanyia&ipasdie t Sa RS
venir,enfamille, expérimater ces advités surés 53 Sy & f lkinSrfation't f QF

www.gous-et-terroirs.ch/amuse-bouche

Lesmodules de @museBouche

Le Bar asirops Lavue, un ses trés important qui peut nousernerX
Cachecacheproduits La surprise dsingrédients cachés

Memory desodeurs Lamémoire olfactivees puissante

Tu marges quoi? Notre goGt est rotre culture(produits romands)
Touchea-tout Letoucher nous donre beauoup dinformations
Qic-craccroc Les bruits tansmettent des simuli

Contact

Evdyne Pasquier, Coordinate de Ecole duGodt
+412691908 68 evelyne.pasquier@espagguyerech

www.gds-etterroirs.ch Salon Sisse des Godts & Terroirs Fédérationgtromle economiqueFE) T+4126 9987 57
Schweizefastromesse figinheimisch&peziatiaten Rue de |I&ondéminB6 F +4126 919 829
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Animation ¢ Stands 195196/ Halle 020

LGECOLE DU GOUT

Des ateliers inteactifs pour les €.2 ans

l@O2tS Rdz D2HIG Sald dimitiquasighys
proposés par I&alon Suisse d€3odts et Terroirs pourdes
enfants agés de 6 a 12 ans. Latig#pation est gratuite et g
ouverte sur inscription auenfarts en vsite au salon avec

leur famille.

[ Qjecof de ces ateliers est de permettre aux
consommateurs de demain delécouvrir un golt un
produit, une recete, un terroir ou une thématique. Lalsn
sauhaite également les sensibiliser a la santée lid
f atimentation.

Inscriptionen ligne jusg@u 28.11.2022puis directementsur le stand sebn places disponibles

WWwWw.goutset-terroirs.ch/ffamusebouche

Programme @teliersEcole duGodt (hors haaires olaires)

Mercredi 30 novembre

13h3@;14h30 Les rillettes Fish & Kids LOE Shie et Christing La Peche LOE
15h0Q;16h00 Muffins aux ingrédiats mysteres Diana, Guillaume et Colg Etudiants HEP
16h3Q@;17h30 Le fromage, le dada deswiset des enfants! Claudia et Mariorg Etudiants HEP

Samedi 3 décembre

10h3@:11h30 Les rilletes Fish & Kids LOE Sophe et Christing; LaPeache LOE
12h0Q@;13h00 Les biscomes et ses secrets Benoitet Gabiel ¢ Etudiants HEP
13h3@;14h30 Le feuilleté Fisi& Kids LOE Sophie et Christine; La Perch& OE
16h15¢17h15 Tartelettes diri & dQilleurs Célire et Antoinec EtudiantsHEP
17h4%x18h45 Vive laSaintNicolas ! Estelle et Saralt Budiants HEP
Dimanche 4décembre

10h30;11h30 Les rillettes Fish & Kids LOE Shie etChristineg La Perche LOE
12h1%13h15 Les bonshommes en pate Seala et Justing Etudiants HEP
14h0Q;15h00 Lefeuilleté Fish &idsLOE Sophie et Chstine¢ La Perche LOE
15h4516h45 Sculpture sur fruits et Ilégumes Olivier Herbomel

Contact

Evdyne Pasquer, Coordinatice de Ecole duGoit
+412691908 68 evelyne.pasq@r@esm@cegruyere.ch

www.gds-etterroirs.ch Salon Sisse des Godts & Terroirs Fé&lérationgiromle eéconomiquéFE) T+4126 9987 57
Schweizefastromesse figinheimisch&peziatiaten Rue de |I&ondéminB6 F +4126 919 829
Sabne Svizzero dei SaperRegioni CH 180 Bu# sdon@gouistterroirsh


http://www.gouts-et-terroirs.ch/fr/amuse-bouche
mailto:evelyne.pasquier@espace-gruyere.ch

LE SALON AUTHENTIQUE

30.11 - 04.12.2022 | ESPACE GRUYERE

Ateliers proposés auxlasses @coke (horaires solaires)

Le salon se déroulant cette anndmrs périale vacancesscolaires,nous poposms aux classes du cycle
primaire de participe a des ateliers spécialern¢ dédiés. Des vides guidées de certainstands pevent
également étreorganiges sir demande.

Mercredi 30 novembre
09h0Q;09n45 Unetarte valaisane contre le gaspillage alimentair Le Cholerédémonstration)
CharlesHenii Zuchuat, Le Chable (V3)abelFait Maison

10h15¢11h00 Le poisson saée : une histoire, uavenir, une reette (démonstration)
David Morard- La Perche LOE

Jeudi ler décembe
09h4511h00 Réalise ton sel aromatiquetelier)
(2x 30 min.) Lisa Piet, Restamant Gare a ToBullg Label Rit Maison

Vendredi 2 décembre

10h15¢11h00 Le poisson suisse : unéstoire, un avenir, uneecette (démonstration)
David Morard - La Perch LOE
Démo grand public le vendredi & 14h30 et le samedi a 19h15

Partenaires de®cole du Golitet de AmuseBouche
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Exposgtion spéciale ¢ Stard 195/ Halle 020

MERVEILEUSE POMMEBETERIE

Untubercule bon a tat faire

[ OpBdition hématique consacrée a ce tubercule @stral offre aux visites un apercu des différeatasgcts

liés a sa culture et a son impbrty OS  Rrheyitationfm@riditile

Histoire, origine et grticularités de la pomme de terre
Diversié variétale et caractéstiquesdes différentes sortes

= =4 —a -8

a la populatiormondiale

Importance de la productiondé I L2 YY S R SagrimfureNse paygadeNJ f Q
Importance de ljpomme de terreen tantque denréealimentaire saine et dergnde qualité, destinée

1 Prestations desnppducteus de pommes de terre suissate leurs associatioret centresde

compétences B matiere de recherche et de conseil.
[ OpBdittion a étéréalisée parf Q! nysuisBe des paysans.

www.goutset-terroirs.ch/fr/prooramme/merveilleusepomme-de-terre

Contact
Fabiene Bruttin DirectriceAGIR
+4121 613 11 31 direction@agqirinfo.com

Schweizer Bauernverband
Union Suisse des Paysans
Unione Svizzera dei Contadini

sbviuspiusc
»

.
e

AGIR

AGENCE D'INFORMATION
AGRICOLE ROMANDE
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Schweizefastromesse figinheimisch&peziatiaten Rue de |I&ondéminB6
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Animation et démonstration¢ Sand 255/ ler étage

Olivier Herbomel
Sculpeur surfruits et legumes

Oliviercultive I'At éphémére de lasculpture sur fruits et Iégumes.
Artiste de talent aux multiplestres, OlivierHerbomel nos fait

f QK2 yy S dzNJcdcbtte annéell dhlBtéré&dévant vousrbits
et légumes, pour unésultat époustoutant et d@Qutressurprises

L'art dutrompe-f d@hekt sa spécialité. Son sawiire est reconnu
LJ2 dzNJ &ré&satypithoes.

Champion dumondeet Double Champion Qiypique, il réalise des
piéces artistiques eXasives.

www.goutset-terroirs.ch/fr/programme/oliviecherbomel

QuelgLes réalisationsd®livier Herbomel

Contact
Olivier Herbomel +336 87 58 88 71olivier.herbomel@grail.com
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