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COMMUNIQUÉ DE PRESSE 

Bulle, le 21 novembre 2022 

 

 

Goûts et Terroirs 2022, J-10 : Rencontres, plaisirs et découvertes !  
 
Le Salon Suisse des Goûts et Terroirs, à Espace Gruyère de Bulle (FR), approche à grands pas et les 
papilles trépignent ŘΩƛƳǇŀǘƛŜƴŎŜ Ł ƭΩƛŘŞŜ ŘŜ ŘŞŎƻǳǾǊƛǊ ŘŜ ƴƻǳǾŜƭƭŜǎ ǎŀǾŜǳǊǎ ŀǳǘƘŜƴǘƛǉǳŜǎΦ  
Du mercredi 30 novembre au dimanche 4 décembre 2022, ce sont 300 exposants qui accueillent les 
visiteurs pour leur faire déguster 5'500 produits et spécialités régionales, et internationales. Cette 
année, Goûts et Terroirs propose la découverte de ǘǊƻƛǎ ƘƾǘŜǎ ŘΩƘƻƴƴŜǳǊ Υ ƭΩ9ǎǇŀƎƴŜΣ ƭŜ 
SwissBierMuseum, et le Musée Suisse en plein air Ballenberg. De nombreuses animations pour 
tous les âges sont au rendez-vous de cette 22e édition. 
 
Un voyage gourmand au patrimoine authentique  
5ƛŘƛŜǊ /ŀǎǘŜƭƭŀΣ /ƻƴǎŜƛƭƭŜǊ ŘΩ;ǘŀǘ Řǳ /ŀƴǘƻƴ ŘŜ CǊƛōƻǳǊƎ Ŝǘ tǊŞǎƛŘŜƴǘ Řǳ {ŀƭƻƴΣ ƭΩŀŦŦƛǊƳŜ Υ ƭŜǎ ŘƛŦŦŞǊŜƴǘǎ ŀŎǘŜǳǊǎ 
sont heureux de retrouver les visiteurs pour « un moment de découverte privilégié pour céder au plaisir sans 
ŎǳƭǇŀōƛƭƛǘŞΣ ŀǾŜŎ ŘŞƭŜŎǘŀǘƛƻƴ Ŝǘ Ǉŀǎǎƛƻƴ ηΦ 5Ŝ ƭΩ9ǎǇŀƎƴŜ Ł ƭΩhōŜǊƭŀƴŘ ōŜǊƴƻƛǎΣ Ŝƴ Ǉŀǎǎŀƴǘ ǇŀǊ CǊƛōƻǳǊƎΣ le 
ǇŀǊŎƻǳǊǎ ǎΩŀƴƴƻƴŎŜ ƻǊƛƎƛƴŀƭ Ŝǘ ƎƻǶǘǳΦ [Ŝ ŎƻƳƛǘŞ ŘΩƻǊƎŀƴƛǎŀǘƛƻƴ Ŝǘ ƭŜǎ ŀǊǘƛǎŀƴǎ-producteurs mettent un point 
ŘΩƘƻƴƴŜǳǊ Ł ǊŜƴŘǊŜ ƭŀ ŎƭƛŜƴǘŝƭŜ ζ repue et heureuse », selon les dires de la directrice Marie-Noëlle Pasquier, 
durant les cinq jours de festivités 
 
España, un stand à découvrir et à savourer  
Avec la participation de plusieurs chefs, artisans-producteurs, vignerons et divulgateurs, España fait parcourir 
ƭŜǎ ŘƛŦŦŞǊŜƴǘŜǎ ǊŞƎƛƻƴǎ ŘŜ ƭŀ ǇŞƴƛƴǎǳƭŜ ƛōŞǊƛǉǳŜΣ Řǳ bƻǊŘ Ł ƭŀ aŞŘƛǘŜǊǊŀƴŞŜ Ŝǘ ƧǳǎǉǳΩŁ ƭΩ!ƴŘŀƭƻǳǎƛŜΦ Des 
rencontres avec des personnalités culinaires espagnoles, prêtes à partager leurs connaissances autour du 
terroir, sont possibles sur demande.  
www.gouts-et-terroirs.ch/fr/hotes-dhonneur/espana  
 
SwissBierMuseum, la bière dans tous ses états 
LŎƛΣ ǘƻǳǘ ǎŜ ǇŀǎǎŜ ŀǳǘƻǳǊ ŘΩǳƴŜ ōƛŝǊŜ Η [ΩŜȄǇƻǎƛǘƛƻƴ ƴƻƳŀŘŜ ŀǳǘƻǳǊ Řǳ ŎŀƳƛƻƴ Cardinal Berna de 1949 et de 
ǇƭǳǎƛŜǳǊǎ ƻōƧŜǘǎ ŘŜ ŎƻƭƭŜŎǘƛƻƴΣ ǎȅƳōƻƭŜǎ ŘΩǳƴŜ ƛƴŘǳǎtrie fribourgeoise alors naissante, se découvre une mousse 
à la main. Une table peut être réservée pour une petite halte de dégustation. 
www.gouts-et-terroirs.ch/fr/hotes-dhonneur/swissbiermuseum  
 
Musée en plein air et auberges Ballenberg  
Toute la Suisse en plein air et ses nombreuses facettes, ça vous tente ? Avec 109 bâtiments historiques 
originaires de toutes lŜǎ ǊŞƎƛƻƴǎ ƘŜƭǾŞǘƛǉǳŜǎΣ нлл ŀƴƛƳŀǳȄ ŘŜ ŦŜǊƳŜΣ ƭΩŀǊǘƛǎŀƴŀǘ ŀƴŎƛŜƴ Ŝǘ ŘŜǎ ǎǇŞŎƛŀƭƛtés 
culinaires, le Ballenberg est parfaitement représenté. {ǳǊ ǇƭŀŎŜΣ ƭΩ!ǳōŜǊƎŜ ζ Alter Bären », les boutiques du 
Ballenberg et le Musée en plein air sont à retrouver.  
www.gouts-et-terroirs.ch/fr/hotes-dhonneur/ballenberg 
 
 
 
 
 

https://www.gouts-et-terroirs.ch/fr/hotes-dhonneur/espana
http://www.gouts-et-terroirs.ch/fr/hotes-dhonneur/swissbiermuseum
http://www.gouts-et-terroirs.ch/fr/hotes-dhonneur/ballenberg
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Des animations pour toute la famille et tous les âges 
Cette année encore, le Salon tient à satisfaire le plus grand nombre. Pour les enfants de 6 à 12 ans, ƭΩ;Ŏƻle du 
Goût permet au jeune public de prendre part gratuitement à des ateliers (sur inscription) autour de recettes et 
ŘŜ ƭΩŀƭƛƳŜƴǘŀǘƛƻƴ Ł Ǉƭǳǎ ƎǊŀƴŘŜ ŞŎƘŜƭƭŜ. [Ω!ƳǳǎŜ-Bouche, un espace ludique et interactif pour toutes les 
familles en libre accès, titille les 5 sens pƻǳǊ ǎΩƛƴƛǘƛŜǊ ŀǾŜŎ ƭŀ ƎŀǎǘǊƻƴƻƳƛŜΦ [ΩŜȄǇƻǎƛǘƛƻƴ « Merveilleuse pomme 
de terre », ǊŞŀƭƛǎŞŜ ǇŀǊ ƭΩ¦ƴƛƻƴ ǎǳƛǎǎŜ ŘŜǎ ǇŀȅǎŀƴǎΣ Ŝǎǘ ŎƻƴǎŀŎǊŞŜ Ł ŎŜ ǘǳōŜǊŎǳƭŜ ancestral et offre aux visiteurs 
une approche différente dans son ensemble. 
 
Olivier Herbomel, le sculpteur sur fruits et légumes, champion du monde et Double Champion Olympique, 
présente aux viǎƛǘŜǳǊǎ ǎŀ ǇŀǊŦŀƛǘŜ ƳŀƞǘǊƛǎŜ ŘŜ ƭΩŀǊǘ Řǳ ǘǊƻƳǇŜ-ƭΩǆƛƭ. Le Label Fait Maison, distinguant les 
restaurants dont les mets sont exclusivement préparés avec des produits bruts et traditionnels dans leurs 
ǇǊƻǇǊŜǎ ŎǳƛǎƛƴŜǎΣ ƳŜǘ Ŝƴ ǇƭŀŎŜ ǳƴ ǇǊƻƎǊŀƳƳŜ ŘŜ ŘŞƳƻƴǎǘǊŀǘƛƻƴǎ ŎǳƭƛƴŀƛǊŜǎ Ł ƭΩŜǎǇŀŎŜ ŘŜ ƭΩ!ƳǳǎŜ-Bouche. Les 
jeunes boulangers-pâtissiers-confiseurs mettent les sens en émoi à travers une exposition gourmande de leur 
travail, pour le plus grand plaisir des yeux. [Ω9ǎǇŀŎŜ /ƘƻŎƻ-Café promet un mariage harmonieux avec la 
présence de 6 chocolatiers pratiquant le bean-to-bar.  
 
Une nouvelle fois, la bière est ƳƛǎŜ Ł ƭΩƘƻƴƴŜǳǊ ŀǾŜŎ ƭŜ Biergarten, car il est si bon de se retrouver pour 
trinquer. Ce nouvel espace, soigneusement décoré, regroupe tout un choix de bières artisanales, servies par les 
partenaires du Salon. En fin de journée, cet endroit devient le bar du Salon. Et enfin, pour se rendre sur place le 
dimanche 4 décembre, un train spécial Goûts et Terroirs Nostalgie Express au départ de Montreux conduit les 
visiteurs à destination de Bulle et du Salon. " ƭΩŀƭƭŜǊΣ ǳƴ ŎŀŦŞ-croissant est ƻŦŦŜǊǘΣ ŀƛƴǎƛ ǉǳΩǳƴ ǊŀŦǊaîchissement 
pour le retour (réservation obligatoire). 
 
Programme des animations et démonstrations www.gouts-et-terroirs.ch/fr/programme/programme-journalier 
 
Vernissage du livre Patrimoine culinaire Suisse 
RassembleǊ Ŝƴ ǳƴ ǎŜǳƭ ǾƻƭǳƳŜ ƭΩŜǎǎŜƴǘƛŜƭ Řǳ ǇŀǘǊƛƳƻƛƴŜ ŎǳƭƛƴŀƛǊŜ ŘŜ ƭŀ {ǳƛǎǎŜΣ ǎƻƛǘ Ǉƭǳǎ ŘŜ прл ŜƴǘǊŞŜǎΣ ǇƭŀǘǎΣ 
desserts, boissons et autres produits typiques de toutes les régions du pays, et ancrer chacun de ces délices 
dans son contexte géo-historique, voilà le ŘŞŦƛ ǉǳΩŀ ǊŜƭŜǾŞ tŀǳƭ LƳƘƻŦΣ ŀǳǘŜǳǊ ŘŜ ƭΩouvrage Le Patrimoine 
culinaire suisse. Paul Imhof, bien connu pour son érudition gourmande, a sillonné la Confédération pendant de 
longues années, interrogeant des artisans, des producteurs locaux, des cultivateurs passionnés, des 
chocolatiers, des industriels ou des restaurateurs pour offrir un panorama culinaire complet. Le vernissage de 
ƭΩƻǳǾǊŀƎŜ ŀ ƭƛŜǳ ƭŜ 1er décembre de 10h30 à 12h, salle 210 au 1er étage. 
 
Pour toutes demandes complémentaires : 
Attachée de presse francophone  
Scylla Addiks Santschi      
media@gouts-et-teroirs2022.ch     
+41 79 204 05 78  
 
www.gouts-et-terroirs.ch 
www.facebook.com/goutsetterroirs  
www.instagram.com/goutsetterroirs  

 
 

 

https://www.gouts-et-terroirs.ch/fr/amuse-bouche/des-activites-pour-les-familles
https://www.gouts-et-terroirs.ch/fr/amuse-bouche/des-activites-pour-les-familles
https://www.gouts-et-terroirs.ch/fr/amuse-bouche/des-activites-pour-les-familles
https://www.gouts-et-terroirs.ch/fr/programme/merveilleuse-pomme-de-terre
https://www.gouts-et-terroirs.ch/fr/programme/merveilleuse-pomme-de-terre
https://www.gouts-et-terroirs.ch/fr/programme/olivier-herbomel
https://www.gouts-et-terroirs.ch/fr/programme/label-fait-maison
https://www.gouts-et-terroirs.ch/fr/programme/travaux-des-apprentis
https://www.gouts-et-terroirs.ch/fr/programme/travaux-des-apprentis
https://www.gouts-et-terroirs.ch/fr/programme/espace-choco-cafe
https://www.gouts-et-terroirs.ch/fr/programme/biergarten
https://www.gouts-et-terroirs.ch/fr/infos-pratiques/gouts-et-terroirs-nostalgie-express
https://www.gouts-et-terroirs.ch/fr/programme/programme-journalier
mailto:media@gouts-et-teroirs2022.ch
http://www.gouts-et-terroirs.ch/
http://www.facebook.com/goutsetterroirs
http://www.instagram.com/goutsetterroirs
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En brefΧ 
 
LƴǾƛǘŞǎ ŘΩƘƻƴƴŜǳǊ / Exposition spéciale / Animations 
 
España ! ς Stands 187-188 / H020 
SwissBierMuseum ς Stand 194 / H020 
Musée en plein air et auberges Ballenberg ς Stand 186 / H020 
 
Pavillon Choco-Café ς Stands 174-181 / H020  
Exposition thématique « Merveilleuse pomme de terre » - Stand 195 / H020 
Travaux des apprentis boulangers-pâtissiers-confiseurs et gestionnaires de vente au détail ς Stand 185 / H020 
Olivier Herbomel, sculpteur sur fruits et légumes ς Stand 225 / 1er étage 
LΩAmuse-Bouche et lΩÉcole du Goût ς Stands 195-196 / H020 
Label Fait Maison ς Stand 196 / H020 
Biergarten ς Stand 190 / H020 

 
Enfants et jeunes adultes 
 
LΩŜƴtrée au Salon est gratuite pour les enŦŀƴǘǎ ƧǳǎǉǳΩŁ м5 ans révolus inclus.  
De nombreuses animations et ateliers à lΩAmuse-Bouche et ƭΩ9ŎƻƭŜ Řǳ DƻǶt leur seront proposés.  

 
Mobilité et billetterie 
 
Espace Gruyère est desservi par la Ligne Mobul 202.  
Bus nocturne Tpfnight dès 2h00. Itinéraire sur www.tpf.ch 
 
Parking de proximité : CHF 10.- 
Parkings de la Gare route de la Pâla et rue Lécheretta max. CHF 10.- (touche Goûts et Terroirs à la caisse) 
Parking Liebherr de vendredi dès 17h00, samedi et dimanche : CHF 10.- y compris bus navette. 
 
Achetez votre billet online et passez directement au contrƾƭŜ ŘΩŜƴǘǊŞŜ ! 
https://tickets.gouts-et-terroirs.ch/shop/fr/164  

 
Infos pratiques 
 
Bulle, Espace Gruyère, du mercredi 30 novembre au dimanche 4 décembre 2022 
Mercredi à samedi 10h-22h, bar jusquΩà 02h00 
Dimanche 10h-17h 
 

Online 
www.gouts-et-terroirs.ch 
www.facebook.com/goutsetterroirs 
www.instagram.com/goutsetterroirs  
 

 

http://www.tpf.ch/
https://tickets.gouts-et-terroirs.ch/shop/fr/164
http://www.facebook.com/goutsetterroirs
http://www.instagram.com/goutsetterroirs
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LƴǾƛǘŞ ŘΩƘƻƴƴŜur ς stands 187-188 / Halle 020 
 

ESPAÑA !  

Un stand à découvrir et savourer 
 
España vous propose un voyage culinaire et culturel grâce à la 
participation de plusieurs chefs, producteurs artisans, vignerons et 
divulgateurs qui vous feront parcourir les différentes régions de 
ƭΩ9ǎǇŀƎƴŜ, du Nord à la MéditeǊǊŀƴŞŜ Ŝǘ ƧǳǎǉǳΩŁ ƭΩ!ƴŘŀƭƻǳǎƛŜΦ 
 
Laissez-vous tenter par nos plats et nos boissons, mais surtout par 
la ŎƻƴǾƛǾƛŀƭƛǘŞ Ŝǘ ƭΩƘƻǎǇƛǘŀƭƛǘŞ ǇŀǊǘŀƎŞŜǎ ŀǾŜŎ ƴƻǎ ǾƛǎƛǘŜǳǊs. Salud ! 

 

www.gouts-et-terroirs.ch/fr/hotes-dhonneur/espana  
www.lesiberiques.ch  
 
 
Le Pavillon 
 
Restaurante Sabores les meilleurs plats ibériques servis à table. Réservations events@lesiberiques.ch 
La Tienda ƭΩŞǇƛŎŜǊƛŜ ŀǳȄ ƳƛƭƭŜ ǎŀǾeurs avec démonstrations : 150 produits et 50 vins 
El Mercado le marché avec des artisans-producteurs proposant leurs spécialités 
La Taberna bar à tapas, arroces, cocktails et autres boissons 
Show Cooking démonstrations culinaires, mets proposés en take-away 
 
 

Les artisans-producteurs venus tout droit de la péninsule ibérique 
 

Caprichos del paladar - Murcia 
Artichauts confits, conserves et 
légumes 

Sidra Cortina - Asturias 
Cidre d'Asturies, naturel et cidre de 
glace 

Cofradia de Pescadores de Santa 
Pola - Alicante 
Produits de la mer, bouillon pour 
paella 

Salanort - Gipuzkoa 
Conserves de la mer, anchois, 
poulpes 

Black Truffles - Teruel 
Truffes noires fraîches tuber 
melanosporum 

Casa de Hualdo - Toledo 
Fromage de Manchego, huile 
d'olive 

Palacio de los Olivos ς Ciudad Real 
Huile d'olive extra vierge (n° 1 
mondial) 

Rey Silo - Asturias 
Fromage d'Asturies au lait cru de 
vache 

 
Gerialsa - Toledo 
Conserves, Food Service et épicerie 

 
Contact 
Rubén Rodrigo, fondateur et directeur Les Ibériques, +41 78 722 94 21, info@lesiberiques.ch  
 
 

http://www.gouts-et-terroirs.ch/fr/hotes-dhonneur/espana
http://www.lesiberiques.ch/
mailto:info@lesiberiques.ch
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IƴǾƛǘŞ ŘΩƘƻƴneur ς Stands 187-188 / Halle 020 
 

ESPAÑA !  

Des personnalités à rencontrer 
 
De nombreuses personnalités espagnoles font le voyage jusquΩà Bulle pour partager leurs connaissances du 
terroir. Il est possible dΩorganiser des rencontres sur demande. 
 
 

¶ Chef Marcos Morán, (1* Michelin, 3*  Repsol) Restaurant Casa Gerardo à Asturias 

¶ Chef Miguel García, du Restaurant El Alto à Madrid 

¶ Chef Pablo Marin, du Restaurant Can Salinas à Ibiza 

¶ Chef Alex Gómez, du Restaurant Ma Khin Café à Valencia 

¶ Herminia Millán, présideƴǘŜ ŘŜ ƭΩ!ǎǎƻŎƛŀǘion espagnole ŘŜǎ ƘǳƛƭŜǎ ŘΩƻƭƛǾŜǎ ŜȄǘǊŀ ǾƛŜǊƎŜ v±9·¢w!Η 

¶ Roberto Aramburu, directeur de CARNICAS DE ORIENTE à Asturias (viandes et fromages typiques 

de la région) 

¶ Pascual Fernández, responsable de la fromagerie artisanale REY SILO à Asturias, le fromage du 

Chef José Andrés (USA) 

¶ Maria Loreto Serrano Pomares, Maire de Santa Pola (Alicante) en représentation de sa ville et de 

la confrérie de pêcheurs de Santa Pola 

¶ Verónica Ruiz Diez, maître-fromager de Quesos de Hualdo à Toledo 

¶ Tino Cortina, pǊŞǎƛŘŜƴǘ ŘŜ ƭΩŀǎǎƻŎƛŀǘƛƻƴ ŘŜ producteurs de cidre et propriétaire de SIDRA CORTINA 

à Asturias 

 
 
Contact 
Rubén Rodrigo, fondateur et directeur Les Ibériques, +41 78 722 94 21, info@lesiberiques.ch  
 
 

mailto:info@lesiberiques.ch
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Invité dΩhonneur ς Stand 194 / Halle 020 
 

SWISSBIERMUSEUM FRIBOURG 
Ici, tout se passe autour dΩune bière 
 

 
Une bière en main, découvrez notre exposition 
nomade autour de notre oldtimer et quelques objets 
de notre collection, symboles dΩǳƴŜ ƛndustrie 
fribourgeoise alors naissante. 
 
Exclusif ! Possibilité de réserver une table pour une 
petite halte dégustation. 
 
Plǳǎ ŘΩƛƴŦƻ Ŝǘ ǊŞǎŜǊǾŀǘƛƻƴ ǎǳǊ 

www.swissbiermuseum.ch/gt2022 
info@museum-cardinal.ch  
 

 

www.gouts-et-terroirs.ch/fr/hotes-dhonneur/swissbiermuseum 
 

 

Animations sur le stand 
 

¶ Explications sur le musée et lΩexposition nomade 

¶ Le transport de la bière ς les défis logistiques des brasseurs au début du 20ème siècle 

¶ La levure ς la magie de la fermentation 

¶ Dégustation-découverte animée sur le pont du camion de 1949 

¶ Bar à bières et planchette de dégustation 
 
 

Contact 
 
Loïc Blancpain, Président de la Fondation Blancpain pour le maintien des traditions de la Brasserie 
078 764 06 65, loic.blancpain@museum-cardinal.ch   
 
 
 

 

 

 

http://www.swissbiermuseum.ch/gt2022
mailto:info@museum-cardinal.ch
http://www.gouts-et-terroirs.ch/fr/hotes-dhonneur/swissbiermuseum
mailto:loic.blancpain@museum-cardinal.ch
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Invité dΩhonneur ς Stand 186 / Halle 020 
 

MUSÉE EN PLEIN AIR ET AUBERGES BALLENBERG 

Découvrez toute la Suisse en plein air 
 
109 bâtiments historiques originaires de toutes les régions de 
Suisse, 200 animaux de ferme, artisanat ancien et des spécialités 
culinaires : le Ballenberg vous invite à découvrir les nombreuses 
facettes de la Suisse.  
 
Le vaste terrain du seul musée en plein air de Suisse est situé au-
dessus dŜ .ǊƛŜƴȊΣ ŀǳ ŎǆǳǊ ŘŜ ƭΩhōŜǊƭŀƴŘ ōŜǊƴƻƛǎΦ 

 
 

www.ballenberg.ch  
www.gouts-et-terroirs.ch/fr/hotes-dhonneur/ballenberg 
 
 
À découvrir sur le stand 

 
[Ω!ǳōŜǊƎŜ ζ!ƭǘŜǊ .ŅǊŜƴη 
Judith Scherrer et Jörg Gehri, gérants, se réjouissent de vous faire découvrir quelques-unes de leurs spécialités 
de ƭΩhberland bernƻƛǎ Υ ƭΩ!ǎǎƛŜǘǘŜ ōŜǊƴƻƛǎŜ, les macaronis façon montagnarde, la crème brûlée façon grand-
mère et le gâteau aux pommes sauront vous rassasier. La planchette du Ballenberg est idéalŜ ǇƻǳǊ ƭΩŀǇŞǊƻΦ 
Réservations : gasthaeuser@ballenberg.ch   
 
Les boutiques du Ballenberg 
Un échantillonnage des produits de Ballenberg vous sont ici proposés : saucisse de Ballenberg, lard au four aux 
herbes, ainsi quΩune sélection de poteries et vannerie ! Un plus vaste assortiment est disponible en ligne, 
notamment : paniers de spécialités de Ballenberg, souvenirs, bons pour la visite du musée, ainsi que diverses 
publications. Rendez-vous sur shop.ballenberg.ch 
 
Le Musée 
Une présentation du musée en plein air de Ballenberg, avec différents objets provenant du musée, vous 
permettront de découvrir ce lieu magique : ses bâtiments historiques, ses animations, ses animaux, son centre 
ŘŜ ŎƻǳǊǎ Ŝǘ ōƛŜƴ ǇƭǳǎΧ 
www.ballenberg.ch  
 
 
Contact 
Irene Thali, Responsable marketing & communication FLM Ballenberg  
+ 41 33 952 10 30, irene.thali@ballenberg.ch  
 
 
 

http://www.ballenberg.ch/
http://www.gouts-et-terroirs.ch/fr/hotes-dhonneur/ballenberg
mailto:gasthaeuser@ballenberg.ch
https://shop.ballenberg.ch/
http://www.ballenberg.ch/
mailto:irene.thali@ballenberg.ch
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Animation ς Stands 195-196 / Halle 020 

LΩAMUSE-BOUCHE 
Un espace ludique et interactif pour les familles 
 
Des activités permanentes en libre accès 
 
Les 5 sens sont nos outils de prédilection pour découvrir la gastronomieΦ !ǳ ŎǆǳǊ Řǳ {ŀƭƻƴΣ des activités 
spécialement conçues pour la jeunesse et leur familƭŜ ǇŜǊƳŜǘǘŜƴǘ ŘŜ ŘŞŎƻǳǾǊƛǊ ƭΩŀƭƛƳentation de façon ludique 
et interactive.  

 

 
 
[Ω!Ƴuse-Bouche se renouvŜƭƭŜ ŘΩŀƴƴŞŜ Ŝƴ ŀƴƴŞŜ ŀŦƛƴ ŘΩƻŦŦǊƛǊ ŘŜ ƴƻǳǾŜƭƭŜǎ ŘŞcouveǊǘŜǎΧ bŜ Ƴanquez pas de 
venir, en famille, expérimenter ces activités sur les 5 ǎŜƴǎ ƭƛŞŜǎ Ł ƭΩŀlimentation ! 
 

www.gouts-et-terroirs.ch/amuse-bouche 
 
 
Les modules de lΩAmuse-Bouche 
 
Le Bar à sirops  La vue, un sens très important qui peut nous bernerΧ 
Cache-cache produits La surprise des ingrédients cachés 
Memory des odeurs  La mémoire olfactive est puissante 
Tu manges quoi ? Notre goût est notre culture (produits romands) 
Touche-à-tout Le toucher nous donne beaucoup dΩinformations 
Cric-crac-croc Les bruits transmettent des stimuli 
 
 
Contact 
Evelyne Pasquier, Coordinatrice de lΩÉcole du Goût 
+41 26 919 08 68, evelyne.pasquier@espace-gruyere.ch  

http://www.gouts-et-terroirs.ch/amuse-bouche
mailto:evelyne.pasquier@espace-gruyere.ch
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Animation ς Stands 195-196 / Halle 020 

LΩÉCOLE DU GOÛT 
Des ateliers interactifs pour les 6-12 ans 
 
LΩ9ŎƻƭŜ Řǳ DƻǶǘ Ŝǎǘ ǳƴŜ ǎǘǊǳŎǘǳǊŜ ŘΩŀǘŜƭƛŜǊǎ ǘƘématiques 
proposés par le Salon Suisse des Goûts et Terroirs pour des 
enfants âgés de 6 à 12 ans. La participation est gratuite et 
ouverte sur inscription aux enfants en visite au salon avec 
leur famille. 
 
[Ωƻōjectif de ces ateliers est de permettre aux 
consommateurs de demain de découvrir un goût, un 
produit, une recette, un terroir ou une thématique. Le salon 
souhaite également les sensibiliser à la santé liée à 
ƭΩalimentation. 
 
Inscription en ligne jusquΩau 28.11.2022 puis directement sur le stand, selon places disponibles 
 

www.gouts-et-terroirs.ch/fr/amuse-bouche  
 

 
Programme dΩateliers Ecole du Goût (hors horaires scolaires) 
 
Mercredi 30 novembre 
13h30ς14h30 Les rillettes Fish & Kids LOË Sophie et Christine ς La Perche LOË 
15h00ς16h00 Muffins aux ingrédients mystères Diana, Guillaume et Colin ς Etudiants HEP 
16h30ς17h30 Le fromage, le dada des souris et des enfants ! Claudia et Marion ς Etudiants HEP 
 
Samedi 3 décembre 
10h30ς11h30 Les rillettes Fish & Kids LOË Sophie et Christine ς La Perche LOË 
12h00ς13h00 Les biscômes et ses secrets Benoît et Gabriel ς Etudiants HEP 
13h30ς14h30 Le feuilleté Fish & Kids LOË Sophie et Christine ς La Perche LOË 
16h15ς17h15 Tartelettes dΩici et dΩailleurs Céline et Antoine ς Etudiants HEP 
17h45ς18h45 Vive la Saint-Nicolas ! Estelle et Sarah ς Etudiants HEP 
 
Dimanche 4 décembre 
10h30ς11h30  Les rillettes Fish & Kids LOË Sophie et Christine ς La Perche LOË  
12h15ς13h15 Les bonshommes en pâte Seada et Justine ς Etudiants HEP 
14h00ς15h00 Le feuilleté Fish & Kids LOË Sophie et Christine ς La Perche LOË 
15h45ς16h45 Sculpture sur fruits et légumes Olivier Herbomel 
 
Contact 
Evelyne Pasquier, Coordinatrice de lΩÉcole du Goût 
+41 26 919 08 68, evelyne.pasquier@espace-gruyere.ch  

http://www.gouts-et-terroirs.ch/fr/amuse-bouche
mailto:evelyne.pasquier@espace-gruyere.ch
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Ateliers proposés aux classes dΩécole (horaires scolaires)  
 
Le salon se déroulant cette année hors période vacances scolaires, nous proposons aux classes du cycle 
primaire de participer à des ateliers spécialement dédiés. Des visites guidées de certains stands peuvent 
également être organisées sur demande. 
 
 
Mercredi 30 novembre 
09h00ς09h45 Une tarte valaisanne contre le gaspillage alimentaire : Le Cholera (démonstration) 

Charles-Henri Zuchuat, Le Châble (VS), Label Fait Maison 
 
10h15ς11h00 Le poisson suisse : une histoire, un avenir, une recette (démonstration) 
 David Morard - La Perche LOË 
 
Jeudi 1er décembre 
09h45ς11h00 Réalise ton sel aromatique (atelier) 
(2x 30 min.) Lisa Pittet, Restaurant Gare à Toi, Bulle, Label Fait Maison 
 
Vendredi 2 décembre 
10h15ς11h00 Le poisson suisse : une histoire, un avenir, une recette (démonstration) 
 David Morard - La Perche LOË 
 Démo grand public le vendredi à 14h30 et le samedi à 19h15 
 
 

Partenaires de lΩEcole du Goût et de lΩAmuse-Bouche 
 

   

   

  

 

 
  



 

 
www.gouts-et-terroirs.ch Salon Suisse des Goûts & Terroirs 

Schweizer Gastromesse für einheimische Spezialitäten 
Salone Svizzero dei Sapori e Regioni 

Fédération patronale et économique (FPE) 
Rue de la Condémine 56 
CH 1630 Bulle  

T +41 26 919 87 57 
F +41 26 919 87 49 
salon@gouts-et-terroirs.ch 

 

  

13 

Exposition spéciale ς Stand 195 / Halle 020 

MERVEILLEUSE POMME DE TERRE 
Un tubercule bon à tout faire 
 
[ΩŜȄposition thématique consacrée à ce tubercule ancestral offre aux visiteurs un aperçu des différents aspects 
liés à sa culture et à son importŀƴŎŜ Řŀƴǎ ƭΩŀƭƛmentation mondiale : 
 

¶ Histoire, origine et particularités de la pomme de terre 

¶ Diversité variétale et caractéristiques des différentes sortes 

¶ Importance de la production de ƭŀ ǇƻƳƳŜ ŘŜ ǘŜǊǊŜ ǇƻǳǊ ƭΩagriculture et le paysage 

¶ Importance de la pomme de terre en tant que denrée alimentaire saine et de grande qualité, destinée 
à la population mondiale 

¶ Prestations des producteurs de pommes de terre suisses, de leurs associations et centres de 
compétences en matière de recherche et de conseil. 

 
[ΩŜȄposition a été réalisée par ƭΩ¦ƴƛƻn suisse des paysans. 

 
www.gouts-et-terroirs.ch/fr/programme/merveilleuse-pomme-de-terre 

 

  
 
Contact 
Fabienne Bruttin, Directrice AGIR 
+41 21 613 11 31, direction@agirinfo.com  

http://www.gouts-et-terroirs.ch/fr/programme/merveilleuse-pomme-de-terre
mailto:direction@agirinfo.com
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Animation et démonstration ς Stand 255 /  1er étage 

Olivier Herbomel 
Sculpteur sur fruits et légumes 
 
Olivier cultive l'Art éphémère de la sculpture sur fruits et légumes. 
 
Artiste de talent aux multiples titres, Olivier Herbomel nous fait 
ƭΩƘƻƴƴŜǳǊ ŘŜ ǎŀ ǇǊŞǎŜƴce cette année. Il sculptera devant vous fruits 
et légumes, pour un résultat époustouflant et dΩautres surprises. 
 
L'art du trompe-ƭΩǆƛƭ est sa spécialité. Son savoir-faire est reconnu 
ǇƻǳǊ ǎŜǎ ǆǳvres atypiques. 
 
Champion du monde et Double Champion Olympique, il réalise des 
pièces artistiques exclusives. 
 

www.gouts-et-terroirs.ch/fr/programme/olivier-herbomel 
 
 

Quelques réalisations dΩOlivier Herbomel 
 

   
 
 
Contact 
Olivier Herbomel, +33 6 87 58 88 71, olivier.herbomel@gmail.com  
 
 

mailto:olivier.herbomel@gmail.com









































