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Invitation au vernissage

de I'ouvrage

1¢r décembre de 10h30-12h00

Salon Suisse des GoUts et Terroir

Espace Gruyere a Bulle

salle 210 au 2¢ étage

(Espace Gruyere, rue de Vevey 136, 1630 Bulle)
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Tout ce que

VOUS avez toujours
voulu savoir sur les
nombreux produits
culinaires suisses,
dans une somme
llustrée, originale et
inédite, a dévorer
sans modeération.
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Le Patrimoine culinaire suisse

Paul Imhof

Rassembler en un seul volume I'essentiel du
patrimoine culinaire de la Suisse, soit plus
de 450 entrées, plats, desserts, boissons et
autres produits typiques de toutes les régions
du pays, et ancrer chacun de ces délices
dans son contexte géo-historique, voila le
défi qu’a su relever 'auteur de cet ouvrage.

Une érudition gourmande, en somme, qui
implique des recherches sur I'apparition de
tel ou tel terme dans de trés anciens recueils
de recettes, dans des archives ou divers dic-
tionnaires, mais aussi aupres de ces savants
spécialisés que sont les fromagers, charcu-
tiers, boulangers, confiseurs ou distillateurs
d’hier et d’aujourd’hui.

Paul Imhof a ainsi sillonné la Confédération
pendant de longues années, interrogeant
des artisans, des producteurs locaux, des
cultivateurs passionnés désireux de ressus-
citer des especes oubliées, des chocolatiers,
des industriels ou des restaurateurs.

Avez-vous jamais entendu parler d’Uristier,
de Dittiring ou de Doppeladler, des biscuits a

Cette publication est due a linitiative de I’Association Patrimoine
culinaire suisse. www.patrimoineculinaire.ch

I'anis uranais? Saviez-vous que le cotechino
est une saucisse tessinoise bien dodue a la
couenne de porc, ou que la chevre est aussi
une sorte de «champagne » genevois a base
de jus de fruits fermenté, de farine de riz et
d’eau-de-vie ?

Ce livre regorge de telles curiosités, mais
aussi des fleurons les plus célebres du patri-
moine culinaire helvétique.

Le Patrimoine culinaire suisse offre un pano-
rama stimulant sur I'évolution de nos cou-
tumes alimentaires et illustre la formidable
inventivité — souvent commandée par la
nécessité — de celles et ceux qui ont consti-
tué cet héritage national au fil des siecles.

A commander dans toute librairie
ou directement chez Infolio éditions
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