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adherent & la marque de garantie
« Genéve Région - Terre Avenir »
permettant  au consommateur de
reconnaitre facilement un produit local
satfisfaisant & de nombreuses exigences
en terme de saveur et de fraicheur. Cette
marque de proximité exclut les plantes et
animaux  génétiqguement  modifies et
requiert la production infégrée. En
priviegiant la proximité, il valorise la
fraicheur des produits et crée un lien de
confiance entfre les consommateurs et les
agriculteurs,  tout  en  assurant  une
rétribution équitable de ces derniers.

Une grande diversité de produits bénéfi-
cie du label « Geneve Région - Terre
Avenir » : plus de 70 variétés de légumes,
des fruits - y compris sous forme de
jus - du miel, des vins, des champignons,
différentes sortes de viandes et charcute-
ries, des plantes aromatiques et
d’ornement, des produits de boulangerie,
des huiles, le lait, les fromages et les
yoghourts, efc. « Genéve Région - Terre
Avenir » est non seulement une identifica-
tion des produits de notre agriculfure,
mais surfout un réel engagement des
producteurs genevois.

regio.
Suisse. Naturellement. garantie Les prOdUH'S

régionaux authenfiques ont une identite
visuelle commune Gl nationale:
I'Association suisse des produits régionaux
lance le label regio.garantie pour
distinguer les produits régionaux controlés
et certifiés et pour leur promotion.

Clarté pour les consommateurs
Regio.garantie représente une promesse
vis-G-vis des consommateurs. Tous les
produits régionaux sont certifiés selon les
mémes criteres et respectent les mémes
lignes directrices. lls sont composés d'un
minimum de 80% d’ingrédients régionaux
et leur production garantit la création
dau moins 2/3 de valeur ajoutée dans la
région de reférence. D'éventuelles
exceptions & ces reglements doivent étre
approuvées au niveau nafional. Un
organe de certification indépendant
veérifie le respect des lignes directrices ef
donc le droit difiliser le label
regio.garantie.
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Les Appellations

dorigine  protégées (AOP) et les
Indications  géographiques  profegées
(IGP) sont des spécialités suisses de
qualité qui présenfent un fort lien avec
leur origine et qui sont élaborées depuis
des générations avec passion par des
fromagers, bouchers, boulangers ou
encore distillateurs. Dans le cas des AOP,
toutes les étapes de la production, de la
matiere premiére jusqud lélaboration du
produit fini, ont lieu dans la région définie.
En ce qui concerne les IGP, une étape au
moins de ce processus doit étre effectuée
dans la zone de provenance.

Les AOP-IGP sont par nature des
produits & forte idenfité qu'ils puisent
dans leur origine géographique. Clest le
terror au sens large, avec @ ses
composantes  géographiques, pedo-
logiques, climatiques, techniques et
humaines qui conferent au produit sa
personnalité. Les AOP et les IGP sont des
signes de qualité protégés par la loi
suisse. lls sont destinés aux denrées
alimentaires qui peuvent démontrer leur
ancrage dans leur ferroir, une histoire
garante d'une fradition toujours respectée
ainsi que la représentativité des acteurs
producteurs. Alors que les Appellations
d'origine protégées (AOP) doivent garan-
tir que toutes les éfapes d'élaboration de
la spécialité concernée, de la production
de la matiere premiere a la fransforma-
tion du produit fini, ont lieu dans la zone
d'origine, seule une étape de production
doit étre effectuée dans la région de
provenance pour les Indications
géographiques protégées (IGP).
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GRANTE Do |g viande, oui, mais de la

viande suisse | Car qui dit viande, dit
animaux. Ef ces animaux, c'est-a-dire nos
vaches, porcs et poules, sont fraités en
Suisse avec un respect que lon frouve
dans fres peu dautres pays. En effet, les
paysans suisses Utilisent moins deau
potable, nourrissent leur bétail avec du
fourrage local, lui offrent davantage de
temps en plein air et garantissent des
distances de transport plus courfes en
comparaison aux éleveurs étfrangers.
Alors, pour une viande de qualité et des
conditions délevage respectueuses, faites
confiance & Suisse Garantie. Un choix
qui en vauft la peine, pour les éfres
humains, les animaux et I'environnement.
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REPAS

PLANCHETTE GENEVOISE 15.-
tomme GRTA & saucisson au Gamaret

pain, cornichons, oignons

SOUPE A LA COURGE 9-
pain & franche du «Tonneau»

MOZZARELLA DI BUFFALA DE LARA GRAF 20--
& FILET DE PORC SECHE DE JUSSY

mozzarella de chez Lara Graf a Bernex

filet de porc de Jussy séché

salade mélée & vinaigrette

LA MYTHIQUE LONGEOLE IGP 25.-
salade mélée, lentilles, cardon AOP & pommes de ferre rissolées

LE CHEESEBURGER DU YRAI GENEVOIS 25.-
pain brioché, sauce, fromage, viande, fomates, lard, salade
Garniture : pommes de terre rissolées & salade mélée

OMELETTE DE SORAL DE CHEZ LEO DUPRAZ 15.-
Garniture : beurre, herbes fraiches, jambon, oignons, champignons
Accompagnée de pommes de ferre rissolées

AU POELON

ENTRECOTE DE BCEUF « GENEVOIS » 36.-
250g de viande de bceuf tendre, enfremélée & marbrée,

servie bleu au Poélon avec un beurre aromatique maison
Garniture : salade mélée, pommes de ferre rissolées

& cassolette de cardons AOP

COTE & L-BONE DE BOEUF RASSI ET AFFINE
« SELECTION DE LA BOUCHERIE DU PALAIS »

Sélectionnez vous-méme votre piece de viande & I'épicerie de Genéve Terroir

et dégustez votre choix sur place.

Servie bleu au Poélon avec un beurre aromatique maison
Garniture : salade mélée, pommes de terre rissolées

& cassolefte de cardons AOP 12.-

Boucherie du Palais
Blaise Corminboeuf
www. bifteck.ch

FROMAGES
& DESSERTS

Assiette de fromages Genevois
«Sélection des Laiteries Réunies de Genéve»

Glace vanille au lait de Bufflonne
& Vermicelles aux marrons

BOISSONS

Eau - plate ou gazeuse / 33cl

Biére artisanale GRTA

Chasselas / Gamay / Rosé 50cl

Vin Mousseux blanc de blanc 75cl
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